
 

 

 

 
 

 

 

Zum Bier und als Einsteiger 
 

 

Schmalzbrote garniert mit Gewürzgurke         2,50 €

  

Laugenbrezel mit Butter       2,50 € 

 

Laugenbrezel mit Kräuterquark      2,70 € 

 

Frittierte Kartoffelecken mit Kräuterquark        4,80 € 

 

Würzfleisch mit Käse überbacken, 

dazu Baguette         4,90 € 

   

Käse und Schinkenbrett 

von verschiedenen Schinken und Käsesorten 

mit Butter und Treberbrot       9,30 € 

 

  



 

 

 

 
 

 

 

Suppen 
 

Poeler Fischsuppe mit Gemüse und Baguette        4,80 € 

 

Goulaschsuppe mit Baguette           4,70 € 

 

 

Soljanka mit Zitrone, Sahnehaube und Baguette      4,70 € 

 

 

 

alles in der Kartoffel 
 
Ofenkartoffel mit Würzfleisch und      8,90 € 

Käse überbacken 

 

 

Ofenkartoffel mit Rahmchampignons            8,50 €   

 

   

Ofenkartoffel mit Kräuterquark        8,10 € 

 

 

      



 

 

 

 
 

 

 

für den kleinen Hunger 
 

 

 

kleiner gemischter Salat 

mit Joghurtdressing             4,60 € 

 

 

 

kleiner gemischter Salat  mit Matjesfilet 

und Senf-Honig-Dill-Dressing          5,60 € 

 

 

 

hausgemachte Boulette auf Treberbrot 

überbacken mit Zwiebeln und Käse            6,20 € 

           

 

 

Garnelen im Backteig, Senf-Honig-Dill-Dip 

und Baguette           7,80 € 

   

 

 

 

3 Kartoffelrösti mit Räucherlachs und Dressing        5,60 € 



 

 

 

 
 

 

 

Salate als Hauptgang 
 

 

 Salat  ,,Smutje‘‘ 

 mit Kräutercroutons, Krabben und  

 gebratenen Fischfilets und Senf-Honig-Dill-Dressing 11,70 € 

 

 

 

Salat ,,gebratene Pute‘‘ 

 mit gebratenen Putenstreifen und Joghurtdressing   11,20 € 

 

 

 

Salat mit Garnelenspießen 

2 Garnelenspieße auf buntem Salat 

mit Cocktailsoße, dazu Baguette         11,80 € 

 

 

 

Salat ,,Die Likedeeler‘‘ 

mit Kräutercroutons , Räucherlachs , Matjesfilet und 

Krabben, dazu Senf- Honig- Dill- Dressing    11,90 € 

 
(enthält kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe: Rauch) 

 
      



 

 

 

 
 

 

 

Brauhausspezialitäten 
        

 

Hausgemachtes  Sauerfleisch 

mit Remouladensoße und Bratkartoffeln         10,80 € 

 

 

Mecklenburger Goulasch in Biersoße 

mit Senfgurke und Mecklenburger Knödeln                     10,90 €

       

 

 

Wildschweingoulasch 

mit Pilzen, Apfelrotkohl und Salzkartoffeln                 14,80 € 

 

 

Hausgemachte Rinder – Roulade 

mit Apfelrotkohl und Salzkartoffeln     12,80 € 

 

 

Mecklenburger Rippenbraten 

gefüllt mit Backobst, Apfelrotkohl 

und Salzkartoffeln         11,80 € 

                     

 

        



 

 

 

 
 

 

 

Fleischgerichte 
 

 

 

Brauers Pfanne 

Filets vom Schwein und  Lamm und Putensteak 

auf Bratkartoffeln mit einer Zwiebel-Bier-Soße       14,50 € 
 

 

,,Schweinefiletpfanne‘‘ 

Schweinefilets auf Bratkartoffeln 

mit Rahmchampignons         14,20 € 
 

 

Bierkutscherpfanne 

Puten- und Schweinesteak mit Buttererbsen,  

Zwiebeln und Bratkartoffeln        14,40 € 
 

   

Putensteak mit Currysauce 

Buttererbsen, und Kartoffelkroketten    12,20 € 

  

Argentinisches Rinderfilet                     

mit Speckbohnen, Kräuterbutter, 

Pfeffersauce und Kroketten                                             19,50 €                                 

 
 

 



 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

Schnitzel „Brauhaus-Art“ 

Schweineschnitzel überbacken mit einer 

Tomaten-Käse-Haube         11,90 € 

 

 

Schnitzel „Hamburger Art“ 

Schweineschnitzel mit Ei und Salat        11,90 € 

 

 

Schnitzel „Jäger Art“ 

Schweineschnitzel mit Rahmchampignons     11,90 € 

 

 

Schnitzel „Braumeister Art“ 

Schweineschnitzel mit Buttergemüse 

und Zwiebel-Bier-Soße         11,90 € 

 

 

„Cordon Bleu“ vom Schwein 

mit Schinken und Käse gefüllt, 

Buttererbsen           11,90 € 

 
... als Beilagen wählen Sie bitte Pommes, Kroketten, Bratkartoffeln, 

Salzkartoffeln oder Reis 



 

 

 

 
 

 

 

  

Fischgerichte 
 

 

 

 

 

gebratene Schollenfilets 

auf einem Gemüsebett,  dazu Bratkartoffeln      14,60 € 

 
Nordische Fischplatte 

gebratenes Seelachs- und Schollenfilet 

mit Speck und Zwiebeln und Bratkartoffeln        13,80 €  

 
Wismarer Pfannfisch 

gebratenes Seelachs-, Schollen- und Lachsfilet 

mit Meerrettichsoße, Lauch und Bratkartoffeln    15,20 € 

 
gebratenes Rotbarschfilet  

mit Salat, dazu Bratkartoffeln        14,20 € 

 
gebratenes Zanderfilet auf Lauchgemüse 

dazu Kartoffelkroketten         14,60 € 
 
gebratene Lachsschnitte auf Lauchgemüse, 

dazu Salzkartoffeln                                                          14,80€  

 
 



 

 

 

 
 

 

 

      

Fischgerichte 
 

Bratheringe mariniert  

mit Zwiebeln und Bratkartoffeln            10,90 € 
  
 

3 gebratene Heringe mit einer Apfel-Zwiebel-Haube 

und Bratkartoffeln                                       11,20 € 
 

 

 
 

gebratene Scholle „Wismarer Art“  

mit Speck und Zwiebeln und Bratkartoffeln     14,20 € 

 

 

gebratener Ostseedorsch 

mit Speck und Zwiebeln und Bratkartoffeln   15,40 € 

 

 

gebratenes Red Snapperfilet 

auf Lauchgemüse dazu Kartoffelkroketten    14,20 € 

   

 

gedünstetes Rotbarschfilet  

mit Meerrettichsauce  und Salzkartoffeln     11,80 € 



 

 

 

 
 

 

 

  

 

 

 

Wismarer Braumeisterbrot               8,70 €          
Matjesfilets auf Treberbrot, 

  mit Gewürzgurke und Zwiebelringen 

  

 

  Lohberger Ofenkartoffel          9,80 € 
Ofenkartoffel mit Tzatziki und Matjesfilet,  

garniert mit Zwiebelringen 

         

 

    Matjes „Klassisch“          11,80 € 
      Edelmatjes mit hausgemachter Remouladensoße,  

      dazu Speckbohnen und Bratkartoffeln 

         

 

     Matjes „Hausfrauenart“         11,20 €          
      Matjesfilet mit einem Apfel-Zwiebeldressing  

und Bratkartoffeln 
        

   

   

 Matjesteller „Störtebecker“        12,20 €
 Rotweinmatjes, Aalrauchmatjes, Edelmatjes  

und Rollmops, mit Bratkartoffeln 

  
Alle Matjesgerichte werden auf Wunsch auch mit Treberbrot gereicht. 



 

 

 

 
 

 

 

Heißgetränke 
… unseren Kaffee beziehen wir aus der Wismarer Rösterei      

cafeshop >>especial>>      Rösterei Roman 
 

 

Tasse Kaffee  1,60 € 

Becher Kaffee 2,10 € 

Cappuccino  2,40 € 

Espresso   1,80 € 

Milchkaffee  2,90 € 
 

heiße Schokolade 2,20 € 

Glas Tee   1,70 € 

 

Grog   3,30 € 

Glühwein   2,90 €

Desserts 
 

* Altländer Rote Grütze mit Vanillesoße   3,50 € 

 
* Eiszwerg 

   Vanille-, Schokoeis, Sahne, Schokosoße   2,50 € 

 
* Schokokuss 

   Schokoeis, Sahne und Schokosoße    4,00 € 

 
* Vanille-Apfel-Becher 

   Vanilleeis, Apfelmus, Vanillelikör und Sahne  4,35 € 



 

 

 

 
 

Die mit *  markierten Speisen und Getränke enthalten kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe. Eine Liste dieser 

Zusatzstoffe kann beim Bedienungspersonal eingesehen werden. 

unsere hausgebrauten Biere 
 

Wismarer Pilsener      0,3 l  2,20 € 

Stammwürze 11,8 %, Alkohol 4,8 vol%    0,5 l  3,30 € 

 

Wismarer Mumme      0,3 l  2,20 € 

Stammwürze 11,8 %, Alkohol 4,8 vol%    0,5 l  3,30 € 
 
 

* Brauhaus Bierbowle     0,3 l  2,40 € 

  Wismarer Pilsener + Cocktailfrüchte   0,5 l  3,50 € 

 
Biere der Saison: 
 

Wismarer Roter Erik     0,3 l  2,20 € 

Stammwürze 11,8 %, Alkohol 4,8 vol%    0,5 l  3,30 € 
 

Wismarer Herbstfestbier    0,3 l  2,20 € 

Stammwürze 13,8 %, Alkohol 5,8 vol%    0,5 l  3,30 € 
   

Wismarer Weihnachtsbier    0,3 l  2,20 € 

Stammwürze 13,8 %, Alkohol 5,8 vol%    0,5 l  3,30 € 
 

Wismarer Maibock      0,3 l  2,20 € 

Stammwürze 16,8 %, Alkohol 6,9 vol%    0,5 l  3,30 € 
 

Wismarer Weizen      0,3 l  2,20 € 

Stammwürze 12,4 %, Alkohol 5,3 vol% , obergärig  0,5 l  3,30 € 



 

 

 

 
 

Die mit *  markierten Speisen und Getränke enthalten kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe. Eine Liste dieser 

Zusatzstoffe kann beim Bedienungspersonal eingesehen werden. 

-hausgebraute Biere zum Mitnehmen 
    

Wismarer Pilsener 

Wismarer Mumme 

Bier der Saison  

(Roter Erik, Herbstfestbier,  

Weihnachtsbier, Maibock, Weizen) 

 

in der 1 l-Bügelverschlussflasche    4,00 € 
         (zzgl. 0,30 € Pfand) 

im 5 l Partyfass  

mit integrierter Kohlensäurepatrone 

und Zapfhahn        14,- € 

      

KEG mit Flachfitting (auf Vorbestellung) 
• 10 l und 20 l Fässer mit Zapfbesteck 

• 30 l und 50 l Fässer benötigen eine Zapfanlage,  

die auf Wunsch vom Brauhaus zur Verfügung 

gestellt werden kann 

 

bei 10l, 20l, 30l und 50l Fässern beträgt das Fasspfand 25,- € 

 

10 l Fass   22,00 € 

20 l Fass   34,00 € 

30 l Fass   46,00 € 

50 l Fass   69,00 € 



 

 

 

 
 

Die mit *  markierten Speisen und Getränke enthalten kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe. Eine Liste dieser 

Zusatzstoffe kann beim Bedienungspersonal eingesehen werden. 

Weine 
 

Unsere Weine beziehen wir vom Qualitätsweingut 

 

 

 

Bad Bergzabern / Pfalz. 

  

Rotweine: 

 

Dornfelder Rotwein, trocken   0,2 l   4,20 € 

      Flasche  1,0 l  18,40 €  
ein körperreicher, vollmundiger Rotwein 

 

 

Portugieser Rotwein, halbtrocken  0,2 l   3,80 € 

       Flasche 0,75 l  14,20 € 
Kräftig, reif und mit feiner Süße abgerundet,  

begleitet er viele Gerichte.  
 

Roséweine: 

 

Portugieser Weißherbst, halbtrocken  0,2 l   3,60 € 

       Flasche 1,0 l  18,40 €
 Eleganter Rosé, der sich durch seine samtig milde  

Portugieserart auszeichnet. 



 

 

 

 
 

Die mit *  markierten Speisen und Getränke enthalten kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe. Eine Liste dieser 

Zusatzstoffe kann beim Bedienungspersonal eingesehen werden. 

Weine 
 

 

 

 

Weißweine: 

 

Grauer Burgunder Kabinett, trocken  0,2 l   4,20 € 

       Flasche 0,75 l 14,20 € 

 
Ein gehalt- und ausdrucksvoller Wein, der zu kräftigen Essen 

geschätzt wird. 
 

 

Riesling, halbtrocken     0,2 l   3,60 € 

       Flasche 1,0 l  17,80 € 

 
Ein Wein mit feiner Frucht, der zu vielen Gerichten passt. 

 

 

Müller Thurgau, mild     0,2 l   3,80 € 

       Flasche 1,0 l  17,80 € 

 
Ein leichter Tischwein, der hervorragend zu Schweinefleisch passt. 
 

Unser Sektangebot erfragen Sie bitte beim Bedienungspersonal 

 

 



 

 

 

 
 

Die mit *  markierten Speisen und Getränke enthalten kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe. Eine Liste dieser 

Zusatzstoffe kann beim Bedienungspersonal eingesehen werden. 

alkoholfreie Getränke und Säfte  
 

 

* Coca Cola     0,2 l   1,80 € 

* Coca Cola light    0,2 l   1,80 € 

* Fanta      0,2 l   1,80 € 

* Sprite     0,2 l   1,80 € 

* Spezie     0,2 l   1,80 € 

* Bonaqua    0,2 l   1,40 € 

 

 

  Stralsunder Mineralwasser        0,25 l 1,60 € 

* Bitter Lemon    0,25 l 1,60 € 

* Tonic Water    0,25 l 1,60 € 

* Ginger Ale           0,25 l 1,60 € 

* Apfelschorle    0,25 l 1,60 € 

    Glashäger Mineralwasser  0,7 l  4,60 € 

 

Clausthaler (alkoholfreies Bier) 0,33 l 1,95 € 

 

Apfelsaft    0,2 l   2,10 € 

Orangensaft    0,2 l   2,10 € 

Bananensaft    0,2 l   2,10 € 

Kirschsaft    0,2 l   2,10 € 

Tomatensaft    0,2 l   2,10 € 



 

 

 

 
 

Die mit *  markierten Speisen und Getränke enthalten kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe. Eine Liste dieser 

Zusatzstoffe kann beim Bedienungspersonal eingesehen werden. 

Spirituosen 
Aperitifs: 

Martini bianco / rosso   5 cl  2,65 € 

 Campari / Orange    4 cl  4,10 € 
 

Schnäpse zum Bier: 

Nordhäuser Doppelkorn   2 cl  1,55 €  
         

Rostocker Kümmel    2 cl  1,55 € 
        

Wodka Gorbatschow   2 cl  1,55 € 
        

Malteserkreuz Aquavit   2 cl  1,95 € 
 

Linie Aquavit     2 cl  1,95 € 
 

Aalborger Jubiläumsaquavit  2 cl  1,95 € 
 

 

Obstler: 

 

Apfelbrand (Sorte: Herbstprinz)  2 cl  2,50 €  

 Kirschbrand     2 cl  2,50 € 

Zwetschenbrand    2 cl  2,50 € 

 

 

Williams Birne    2 cl  2,50 € 

 Himbeergeist     2 cl   2,50 €  
 

 

 

 



 

 

 

 
 

Die mit *  markierten Speisen und Getränke enthalten kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe. Eine Liste dieser 

Zusatzstoffe kann beim Bedienungspersonal eingesehen werden. 

Weinbrände: 
 

Goldkrone     2 cl  1,60 € 

       4 cl  3,10 € 
 

Asbach Uralt     2 cl  2,10 € 

       4 cl  3,70 €  

 

Whiskys: 

Ballantines     2 cl  2,10 € 

       4 cl  3,90 € 
 

Jim Beam     2 cl  2,10 € 

       4 cl  3,90 € 
 

Johnny Walker    2 cl  2,10 € 

       4 cl  3,90 € 
 

 

Kräuterliköre: 

Jägermeister     2 cl  1,80 € 

       4 cl  3,10 € 
 

Fernet Branca    2 cl  1,90 € 

       4 cl  3,40 € 
 

Ramazotti     2 cl  1,90 € 

       4 cl  3,40 € 
 

Averna      2 cl   1,90 € 

       4 cl  3,40 € 
 



 

 

 

 
 

Die mit *  markierten Speisen und Getränke enthalten kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe. Eine Liste dieser 

Zusatzstoffe kann beim Bedienungspersonal eingesehen werden. 

außerdem: 

Sambucca     2 cl  1,90 € 

       4 cl  3,40 € 
 

Tequila      2 cl  1,90 € 

       4 cl  3,40 € 
 

Baileys      2 cl  2,20 € 

       4 cl  3,90 € 

 

 

 

 

Longdrinks 
 
 

* Gin Tonic   4,60 € 

 

* Bacardi Cola   4,60 € 

 

* Wodka Tonic  4,60 € 

 

* Wodka Lemon  4,60 € 

 

* Wodka Cola   4,60 € 

 

* Batida Kirsch  4,60 € 

 

* Whisky Cola   4,60 € 

 

* Southern  

   Ginger Ale   4,60 € 

 

* Grüne Wiese  4,60 €

 
 



 

 

 

 
 

Die mit *  markierten Speisen und Getränke enthalten kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe. Eine Liste dieser 

Zusatzstoffe kann beim Bedienungspersonal eingesehen werden. 

Cocktails* 
 

 

 

Caipirinha        4,50 € 

Planters Punch       4,50 € 

Sex on the Beach       4,50 € 

Mai Tai         4,50 € 

Tequila Sunrise       4,50 € 

Long Island Iced Tea      4,50 € 

Swimming Pool       4,50 € 

Pina Colada        4,50 € 

Uncle Sam        4,50 € 

 

 
alkoholfreie Cocktails:  

 

Grand Slam        3,00 € 

Peach Dream        3,00 € 

Coconut Kiss        3,00 € 

Big Apple         3,00 € 

Sportsman        3,00 € 

 


